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VITA - Correva Uanno 1981 quando Ttug-
gero Biliorsi, stanco di vendere il proprio vi-
no ad altri, decise di conunercializzare da sé
il frutto del suo lavoro. Da allora azienda
ha fatto passi da gigante: oegi [ [gli Simo-
ne e Mauro producono od esportann in mol-
ti paesi del mondo. Suggestiva la nuova, sala
deguslazione, realizzata su una e vi-
trata da cui si gode di uno splendido panora-
ma della val d'Oreia, con 'Amiata imperioso
a chiudere lo sfondo.

VIGNE - T vigneti sono suddivisi in due
corpi: uno cinge la strutlura, Paltro, forte di
un'oitimale esposizione sud-uvest, si trova
nella zona di Castelnuovo dell’ Abate, Ta for-
tuna di avere due siluazioni pedoclimatiche
ensi diverse perinetie all’azienda di portare o
casa uve con livelli di maturaziome assai dif-
ferenti, S1 potri cosi dar vita a tagli molta in-
teressanli in fse di vinificazione.

VINI - La cantina vede un’imposliziono
tradizionale, molto semplice: una volla por-
tata 'uva sana eniro le sue mura, si deve
solo laseiare il tempo per far malurare | vi-
ni. Quesl mostrano un ecaratlers [orle, sono
molty energici, di grande personalita, puli-
ti ed cleganti. Tl Rosso di Montaleino 2015
@ 7.000 bt; 15 €) mostra un profilo ollat-
live caldo e maturo, con nole sanguigne ¢
[orrose; al sorso appare fine ¢ disleso, con
una trama tannica ben definita.

| o BRUNELLD Df MonTalomo 2012 (@ 8.600 bi;
| EIEY 30 €) Tra | migliori Sangiovese assagyia
| 1l quest'anno, capace di unire territorio ed ele-
ganza; al naso risulta di buona aromalicita &
complessita floreale, con note balsarmiche in
evidenza; palato grintaso, reattivo, dinamico.

COMNCIMI sovesco
FITOFARMALI rame o zolfo
DISERBO meccanico
LIEVITI indigeni

UVE 100% di proprieta
CERTIFICAZIONE biologico




