MOMTALCING (51}

Fornacina
Podere Fornacing, 153
tel. 0577 848464
wawnw cantinafornacina.it
nfo@cantinafarnacina.it
5 ha - 25.000 bt
VITA - Il podere Fornacina, situato a est di
Muonlaleino, @ gestilo dalla [amiglian Biliorsi.

Con pit di 20 annd di espericnes in vigona ¢

cunting sulle spalle, Simone Biliorsi of acco-
: ¢lies @ ¢l moslra orgoglioso la propria awicn-
gu;da da. Tullo & indziato con il padre Buggero: ne-

gli anni ¢ a piccoli passi si somo create — a
partire da 1m veechio oliveto — le attuali vi-
one ¢ la nuova ¢ teenologica cantina, La par-
te amministrativa & gestita da Mauro, fratel-
lo di Simone.

VIGNE - Non di grandi estensiomi, ma mal-
to ben curati 1 vigneti, comdotti in biologico
gid da nove anni. Abhiamo impiant situa-
ti in due zone e a varie allituding, tutli vita-
ti a sangiovese grosso. La seelta del cordone
speronato ¢ le palilicariond in caslagno ar-
monizzano le vit con Pambicote che e eir-
conda, 0 suole & di medio impasto o con buo-
na preseivza di cioltoli, Ottima esposizione
di tutti i vigneti, oricntati a sud-cst.

YINI - Degustiamo § vini sulla terrazza rea-
lizzata alle spalle della cantina, da cui si apre
uno straordinario panorama. Si parte con
il Rosso di Montalcino 2011 (@ 12.000 bt;
12 €), fresco, pronto, con ottind cenmi di frut-
ta rossa. Saliamo di Hvello arrivando al Bru-
nello di Montaleino 2008 (@ 12,000 hi: 27
1], un rosso dal naso pieno e con profumi de-
risi. In bocea note ematiche si mescolano be-
ne al frutto e 1 fanmini armonizzana il futto.

| B Brunello o Montarano Ris. 2007 (@ |

.'iln‘l.'-' 3.000 bt 42 € Affascinants, matura, |

| quasi “sferzante”, Lo stile & verticale e dinami- |

[ oo come sempre nei vini di questa azienda, ma |

| d pare che la complessita e |a piacevolezza si va- |
danc amplizndo. | profumi di terra lasciano il |
posto & un sorso pieno e vibrante, di splendida
lunghezza e armonia. Ottenuto da un'agricoltu-
ra misurata e pulita & un perfetto Vino Slow.
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