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5 ha - 25.000 bt

VITA - «Fornacina & una picenla realta
aziendale, forse poco conosciuta, a gestin-
ne prevalentemente familiare» afferma il tl-
tolare Simone Bikorsi. «Nel 1981, mio padre
Ruggero amplid la superficie vitata e mizio
a produrre Bruncllos. Eppure, d rivela Si-
mone, «mio padre Ruggero ¢ astemio! Oggl
mi occupo in prima persona di vigna, canti-
na ¢ commercializzazione, mi da una mano
anche mio fratello Mario: tutti i giorni passa
in azienda per occuparsi della contabilitas.

VIGNE - Tre ettari di vigna circondano la
cantina ¢ I'abitazione con esposizione sud,
sud-est, altri 2 si trovano a Castelnuovo
dell’Abate e sono sempre coltivat da Simo-
ne ¢ da Ruggero. Tutti i ceppi di sangiovese
sono allevatl a cordone speronato. Le vigne
sono certificate biologiche dal 2004. I'rezio-
sa la consulenza teciuca dell’agronomo Fol-
¢0 Giovanni Bencini.

VINI - In cantina troviamo ['esperto enolo-
go Attilio Pagh, che inizid proprio alla Forna-
cina la sua attivita di consulenza ¢nologica a
Montalcino nel 1983. «1 nostri vini» svela Si-
mone «sono identici a quelli che inizialmente
produceva mio padre Ruggero e ancora og-
gl sono saldamente aderent allo stile tradi-
zionales. 1] Brunello di Montalcino 2007 (@
12.000 bt: 26 €) & d’indiscutibile bonta: na-
so preaso, intenso di fruttl rossi e spezie. In
boca @ dolee, con tannini fitd ¢ levigad dalla
bella persistenza. Conferma appicno lo stile
Fornacina anche 'ottimo Rosso di Montal-
cino 2010 (@ 9.300 bt: 11 €), che ha equili-
brio e grande bevibilita.

[ BRUNELLO DI MONTALONO Ris. 2006 (@ |
8 2.700 bt 40 € Buonssmo e d'mposta- |
rione classica, con un'integritlad vanetae che
esprime sa al‘olfatto ¢ia al palato. Quest'u't-
mo & dmaostra succoso e prefondo. Un vino
magsirale Nigho di un'agricoltura pu'ita
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